Gaeta (L£)

Gaeta, qualcuno sostiene che la
“tiella” abbia origini medioevali.
Certo & che Ferdinando IV di Bor-
bone, sovrano del Regno di Napoli
dicuiGaetafece parte, neeraghiot-
tissimo, tanto da travestirsi da po-
polanoper poterlagustare suiban-
chetri di strada: ma & solo una leg-
genda.

1125 eil 26 maggio, la centralis-
sima Piazza della Liberta ospitera
lanonaedizionedelfestival LaTiel-
lael'Olivadi Gaeta (www.gaetavo-
la.org), dedicata alla tipica pizza
rusticaripienadialicie fruttidima-
re, oppure di verdure. Altra prota-
gonista del festival &1'oliva di Gae-
ta,dallaformaleggermenteaffuso-
lata e dal sapore “vinoso”. Nel
Quattrocento l'olio prodotio da
questeoliveebbeunagrandediffu-
sione grazie alle navi del Ducato di
Gaeta che arrivavano in tuttii port
del Mediterraneo. La “tiella”, inve-
ce, era un piatto povero usato dai
pescatori e dai contadini. Negli
stand si potranno assaggiare, oltre
alleoliveealla "tiella", i vini del ter-
ritorio e le salsicce di Maranola. Da
visitare, il centro storico di Gaeta
con numerosi monumenti me-
dioevali.

(roberto caramelli)

La“tiella”, un vero piattodare

DOVE DORMIRE
HOTEL SERAPO
Albergo elegante,
collocato di fronte
al mare di Serapo
Doppiada 90 euro
Via Firenze 11

Tel. 0771-450037

DOVE MANGIARE
La “tiella" si potra
degustare

in tutti gli stand
del festival;
Unafetta

ripiena di alici

piy una porzione
di olive di Gaeta
da5euro



